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Obecná ustanovení

Na základě ustanovení zákona č. 561/2004 Sb. o předškolním, základním středním, vyšším odborném a jiném vzdělávání (školský zákon) vydávám jako statutární orgán školy tuto směrnici. 

1. Řád školní jídelny je soubor pravidel a opatření spojených s provozem místnosti školní jídelny určené ke stravování žáků a zaměstnanců školy. 
(Nutno odlišit od pojmu školní jídelna používaný pro celý komplex pro přípravu stravy – kuchyni, sklady, přípravnu jídel – pro který používáme spíše označení školní kuchyně. Legislativa používá pojem stravovací zařízení.)

2. Školní jídelna je v provozu v pracovní dny od 8.30 do 14.15 hod.

3. Dozor ve školní jídelně zajišťuje pedagogický pracovník školy, který vyučoval žáky poslední hodinu. Po obědě je předává vychovatelce ŠD.

4. Pedagogičtí pracovníci vydávají pokyny k zajištění kázně žáků, hygienických a kulturních stravovacích návyků. Dozírají na:

a) sledují reakce strávníků na množství a kvalitu jídla (teplota, chuť, vzhled, množství soli a koření ...atd.)
b) sledují způsob výdeje stravy, 

c) sledují dodržování hygienických pravidel vydávajícím personálem stravovacího zařízení – pracovní pláště a jejich čistota, pokrývky hlavy, rukavice, apod.,

d) zamezují vstupu rodičů žáků do jídelny, výdej jídel do jídlonosičů pro nemocné žáky (a to pouze   1.den nemoci, zbylé dny je nemocný žák odhlášen) probíhá před zahájením provozní doby, 
e) sledují dodržování jídelníčku,

f) sledují čistotu vydávaného nádobí, příborů, 

g) regulují osvětlení a větrání,

h) sledují odevzdávání nádobí strávníky, 

j) po skončení provozu uzamyká pracovník MŠ místnost jídelny.

5. Běžný úklid během provozní doby zajišťují v jídelně pracovnice školní kuchyně, včetně stolů a podlahy znečištěných jídlem.

6. Vedoucí stravovacího zařízení vyvěšuje jídelníček na daném místě nejdéle v pátek před daným týdnem.

7. Strávníkům je vydáván kompletní oběd včetně masa a příloh. Vydané jídlo je určeno ke konzumaci v jídelně, strávníci je neodnášejí z místnosti. 

8) Případné pochybnosti konzultuje ředitel školy s vedoucí stravovacího zařízení a orgány ochrany veřejného zdraví (hygienické stanice).

V Libé, 1.9.2007                                  
Vedoucí školního stravování:  Michaela Cíchová   
Doplnění:

S touto směrnicí byla seznámena dne 1.9.2009
vedoucí ŠJ Daniela Rejdíková  
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